Aos dessents ol palisieries

Spécialités de notre région

Le Petit Marquis’ special pastry from Haute-Savoie Mais aussi
Le Reblochon / “The Reblochon” 3,95 € Tarte au Citron
Biscuit de Savoie, Créme légére aromatisée Myrtille ou Framboise, Fruits, o~ !
le tout enrobé de Chocolat blanc / Sponge cake, light raspberry or blueberry F/an Patissier
cream and fruits coated with white chocolate. T Ch I 4
. arte au Chocolatf, ...
La Tomme de Haute-Savoie 39 € !
“The Tomme from Haute-Savoie” And among many others
Biscuit de Savoie, Créme légére aromatisée Framboise, Fruits, le tout .
enrobé de Chocolat noir / Sponge cake, light raspberry or blueberry Lemon pre, custard ta rt,

cream and fruits coated with black chocolate.

chocolate pie, ...

La Piste noire du Lachat / “The Lachat Black Slope” 3,40 €

Biscuit Joconde, Mousse Chocolat, Croustillant praliné recouvert
d’une Brillance au Chocolat noir / Almond cake, chocolate mousse
and praline flavoured-crisp cake coated with glossy black chocolate.

Tarte aux M?/rtilles / “Blueberry pie” apatirde 2,80 €
Fond sucré, Myrtilles en puits, Confiture de Myrtilles
Sugared pastry shell, blueberries and blueberry jam

Les Glaces artisanales
Ice-creams

Le litre / 1 liter 10,00 €
Le demi-litre / 0.5 liter 5,00 €

Gourmandises

Petits fours sucrés

Vanille, Café, Chocolat, Chocolat blanc, la piece 055 €
Pistache, Rhum-raisins, Noix de Coco,

Citron, Fraise, Framboise, Myrtille, ... Macarons

Flavours : Vanilla, Coffee, Chocolate, la piece 0.0 €

White Chocolate, Pistachio, Rum and
raisins, Coconut, Lemon, Strawberry,
Raspberry, Blueberry.

% D %aym'd Le Haut du Chinaillon

Paiements acceptés : CB, chéques, espéces, Tickets Restaurant.
Renseignements et commande par téléphone au 04.50.27.03.53
www.lepetitmarquis.com

IMP. DIGITAL PRINT - Thénes. Ne pas jeter sur la voie publique.
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Immeuble Le Montarquis
Le Chinaillon
74450 Le Grand-Bornand
Tél. 04.50.27.03.53
Ouvert tous les jours 7 h.-19 h.00




Tous les jours

N’hésitez pas a téléphoner ou a venir
d la boutique pour connditre
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Tous nos plats sont imaginés et confectionnés
sur place par notre chef cuisinier !

%l/e/ rli / roasled h(//(%w/
1200 €
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Plat unique
Main Course

/////(';/// (z(,,,y)/(»/ 10 €
Complete Menu

Entrée
+ Plat du Jour
+ Dessert du Jour
+ Boisson
(Starter - Main Dish - Dessert - Drink)

Formule (Janduich
% % prTeNeE
1 sandwich
(sauf le sandwich américain)
+ 1 boisson

+ 1 dessert du jour

Formule Céz;ém
g —
1 Quiche

ou
1 Croissant au Jambon
ou
1 Croque-Monsieur

+ 1 boisson

+ 1 dessert du jour

Tous les jours

Minimum 2 gers. Prix par pers.
For a minimum of 2 people. Price per person.

@;@doﬁe/ - Ractette 16 €

Fromage & Raclette, Charcuterie Savoyarde,
Cornichons, Petits Oignons, Pommes de Terre
en Robe des Champs.

Raclette Cheese, Savoyard “Charcuterie”, gherkins,
spring onions, boiled jacket potatoes.

) 7 Vo
@dﬁk/fﬁ auwr %JJ %ma 15 19 €
%@6 %éegée @;ﬁkﬂﬂ

Trois Fromages : Raclette, Brezain, Morbier,
Charcuterie Savoyarde, Cornichons, Petits Oignons,
Pommes de Terre en Robe des Champs.

Three Cheese : Raclette, Brézain and Morbier,
Savoyard “Charcuterie”, gherkins, spring onions,
boiled jacket potatoes.

cg endie gm/oym{/e 14 €
7/
W/ﬂ%&/ Tencluue

Fondue aux 3 fromages, Crodtons de Pain.
Cheese, Croutons.

%@cﬁm au (fe‘/ed 19 €
Fondue with cohes muslrooms

tg endie an %%dﬂ%ﬂ%ﬂe 21 €
Fondie cocked with %ém/ayﬂe

:
@(’W/d[&@' Dovvade 19 €

Assortiment de Viandes (deux Viandes rouges
et deux Viandes blanches), Sauces, Cornichons,
Petits Oignons, Pommes de Terre en Robe des Champs.
Selection of meats (2 read meats and 2 white meats),
sauces, gherkins, spring onions, boiled jacket potatoes.

Les + dU @/I/ <}//(1\/ wis ® %:: @}i/ C/%ﬁwy//{y ‘extras

Prét du Matériel
(Contre présentation d'une piéce d'identité + Caution de 50 €]
Lending of equipment (with proof of I.D. + deposit 50 €)

Possibilité de livraison a la réception
de votre Résidence (+ 2 € par pers.)
Possibility of delivering the meals to your accommodation
(charge of 2 € per person).

Pour vos Réceptions

Canapés 1800 €

Assortiments de 20 Toasts (10 Variétés)

Pain Surprise 20,00 €

Assortiments de 30 Toasts (5 Varistés)

Fours salés 9,90 €
Assortiments de 16 Feuilletés (16 Varistss)

Foie Gras de Canard 24,5 €

a I’Armagnac
Confectionné avec amour par Thierry

Jambon blanc - Beurre 3,80 €
Cooked ham — Butter

Jambon blanc — Emmental 4,30 €
Cooked ham — Emmenta

Jambon de Pays — Beurre 4,30 €
Cured ham — Butter

Jambon de Pays/Reblochon 4,80 €
Cured ham — Reblochon

Fromage / Cheese only 4,3 €

(Emmental ou Tomme ou Reblochon)
Saucisson / Salami 4,30 €
Fermier / “The farmer” 5,50 €

(Préparation & base de Poulet et Mayonnaise,
Salade verte et Tomates / Chicken, mayonnaise,
green salad and tomatoes)

Américain / “The Americain” 7,00 €
Viande hachée, Fites Maison, Salade verte,

lomates / Minced meat, home-made French fries,
green salad, tomatoes)

Bagnat / “The Bagnat” 6,50 €

(Préparation ¢ base de Thon et Mayonnaise,
Salade verte, Tomates et CEuf dur / Tuna, mayonnaise,
green salad, tomatoes and hard boiled egg)

Croque-Monsieur 3,00 €
Quiche la part 3,00 €
x 6 pers. 16,80 €

Lorraine ou Poireaux ou Fafon Tartiflette
With ham and bacon or with leeks or a la mode tartiflette

Croissant au Jambon blanc
et Fromage, Béchamel 3,00 €
Croissant with cooked ham, cheese and Béchamel Sauce

Sauce Tomate, Jambon, Fromage

La part 3,00 €
La plague 8/10 pers. 28,00 €




